
การเสวนา

“สร้างโอกาสการเติบโตทางธุรกิจด้วยมาตรฐานการขนส่ง Cold Chain”

วันพุธที่ 2 ธันวาคม 2563

เวลา 10.30 – 12.00 น.

ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชมุ ไบเทค บางนา กรุงเทพมหานคร

โดย กรมการขนส่งทางบก กระทรวงคมนาคม
ดาวน์โหลดเอกสาร



มาตรฐานคุณภาพบริการขนส่งด้วยรถบรรทุก (Q Mark)

มาตรฐานคุณภาพการขนส่งสินค้าเกษตรและอาหาร      
ด้วยรถบรรทุกแบบควบคุมอุณหภูมิ (Q Cold Chain)

นายวันพุธ สุดใจ
หัวหน้ากลุ่มพัฒนาและสง่เสริมการขนสง่สนิค้า ส านักการขนส่งสนิค้า

กรมการขนส่งทางบก กระทรวงคมนาคม



เป้าหมายการพัฒนา

 ผู้ว่าจ้างสามารถใช้เป็นเครื่องมือในการคัดเลือกผู้ประกอบการขนส่งที่มีคุณภาพ
 เพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการขนส่งไทยในระดับสากล

Q Mark
 เครื่องมือในการพัฒนาศักยภาพของ

ผู้ประกอบการขนส่งด้วยรถบรรทุก

 ยกระดับมาตรฐานการขนส่งสินค้าทางถนน     
ของประเทศไทย

 ส่งเสริมให้เกิดการขนส่งที่ปลอดภัยและลด
ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม

Q Cold Chain
 เครื่องมือในการพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการ

ขนส่งด้วยรถบรรทุกแบบควบคุมอุณหภูมิ

 ส่งเสริมให้ผู้ประกอบการขนส่งตระหนักถึงความส าคัญ
ของการจัดการห่วงโซ่ความเย็นทีเ่กี่ยวข้องกับการขนส่ง

 ลดการสูญเสียและการเสื่อมเสียของสนิค้าในระหว่าง
การขนส่งเสริมสร้างความมั่นคงด้านอาหารของประเทศ



มูลค่าตลาด Cold Chain Logistics

หมายเหตุ: ค านวณจากค่าขนส่งและค่าเช่าคลังสินค้าแบบควบคุมอุณหภูมิเฉลี่ย
กับปริมาณสินค้าหลักที่ต้องใช้บริการ cold chain logistics

ที่มา: การวิเคราะห์โดย Economic Intelligence Center (EIC) SCB โดยใช้
ข้อมูลของกรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์

จ านวนรถบรรทุกติดตั้งเครื่องท าความเย็น (สะสม)
ปี 2558 – 2562

ที่มา: ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศ กรมการขนส่งทางบก 

มูลค่าตลาด Cold Chain Logistics เพิ่มขึ้น

ปริมาณรถบรรทุกที่ติดตั้งเครื่องท าความเย็นบนเพิ่มขึ้น



Q 
M

ar
k • ด้านองค์กร

• ด้านปฏิบัติการขนส่ง

• ด้านพนักงาน

• ด้านยานพาหนะ

• ด้านลูกค้าและภายนอก

Q 
Co

ld
 C

ha
in • ด้านปฏิบัติการขนส่ง

• ด้านความสะอาด

• ด้านมาตรฐานห้องเย็น            
และการบ ารุงรักษา

• ด้านการพัฒนาทรัพยากรบุคคล

• มาตรฐานแบบสมัครใจ (Voluntary Standard)

• Q Cold Chain มาตรฐานขั้นก้าวหน้า ต่อยอดจากมาตรฐาน Q Mark

มาตรฐาน Q Mark และ Q Cold Chain

 27 ข้อบังคับ
 12 ข้อแนะน า 10 ข้อบังคับ



ชนิดสินค้า

สินค้าแช่แข็ง (<-18°C)

สินค้าแช่เย็น (0 – 4°C)

ผักและผลไม้สด (4 – 15°C) 

การขนส่งแบบ B to B

ขอบเขตการให้การรับรอง Q Cold Chain



การพัฒนามาตรฐาน Q Cold Chain



 Agreement on the International Carriage of Perishable 
Foodstuffs and on the Special Equipment to be Used 
for such Carriage (ATP)

 Protecting Perishable Foods During Transport by Truck

 Australian Cold Chain Guidelines

 Refrigerated Transportation Best Practices Guide

 Cool Chain Quality Indicator Standard (CCQI)

 ASEAN-Japan Guidelines on Cold Chain Logistics

มาตรฐานที่เกี่ยวข้อง



ภาพการตรวจประเมิน Q Cold Chain



สิทธิประโยชน์



ศูนย์รวมข้อมูลการขนส่งด้วยรถบรรทุก (Truck Data Service Center: TDSC)

กลุ่มพัฒนาและสง่เสริมการขนส่งสนิค้า ส านักการขนส่งสนิค้า กรมการขนส่งทางบก 
Tel/Fax: 0 2271 8490
E-mail: developdlt.aec@gmail.com, develop_dlt@hotmail.com
Website: www.thaitruckcenter.com/tdsc
Facebook Fan page: dlt.TDSC


